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Glavni cilj predmeta je da studenti steknu znanja i vjestine potrebne za proizvodnju piva u
gostioniCarskim i pivovarama malog kapaciteta.

1. Odabrati i objasniti osnovne karakteristike alternativnih sirovina i tehnike vodenja procesa
proizvodnje slada.

2. Nabrojati i opisati suvremene postupke proizvodnje sladovine iz standardnih i alternativnih
sladenih i nesladenih sirovina.

3. Nabrojati i opisati energetski u€inkovite postupke kuhanja i hladenja sladovine odnosno izdvajanja
taloga i bistrenja sladovine.

4. Nabrojati i opisati napredne tehnike selekcije i uzgoja kvasca za proizvodnju standardnog piva i
piva dobivenog iz sladovine s poveéanom koncentracijom pocetnog ekstrakta.

5. Nabrojati i opisati tehnike vodenja procesa glavnog i naknadnog vrenja piva u cilindri¢éno-konusnim
fermentorima.

6. Nabrojati i opisati postupke proizvodnje specijalnih piva gornjeg i donjeg vrenja, suvremene
postupke dorade, bioloSke i koloidne stabilizacije piva odnosno punjenja piva.

7. Nabrojati i opisati suvremene postupke pranja i dezinfekcije pogona za proizvodnju slada i piva.

8. Nabrojati i opisati suvremene postupke zbrinjavanja i reciklacije nusproizvoda i otpadaka iz
proizvodnje slada i piva.

9. Provesti proces proizvodnje specijalnih vrsta piva u gostioniCarskim i pivovarama malog
kapaciteta.

Biokemija i tehnoloSke operacija
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Na ovom predmetu ¢e studenti usvojiti znanja i
vjestine iz suvremenih procesa u proizvodniji
slada i piva koji obuhvacaju alternativne sirovine
(npr. pSenica, raz, proso) i tehnike vodenja
procesa sladenja tih sirovina. Nadalje, u ovom
predmetu ¢e se izu€avati suvremeni postupci
proizvodnje sladovine iz standardnih i
alternativnih sladenih i nesladenih sirovina,
energetski u€inkoviti postupci kuhanja i hladenja
sladovine odnosno izdvajanja taloga i bistrenja
sladovine. Izu€avat ¢e se takoder napredne
tehnike selekcije i uzgoja kvasca za proizvodnju
standardnog piva i piva dobivenog iz sladovine s
poveéanom koncentracijom pocCetnog ekstrakta
odnosno tehnike vodenja procesa glavnog i
naknadnog vrenja piva u cilindri¢no-konusnim
fermentorima. Postupci proizvodnje specijalnih
(alkoholnih i bezalkoholnih) piva gornjeg i donjeg
vrenja, suvremeni postupci dorade, bioloSke i
koloidne stabilizacije piva odnosno punjenja piva
u ambalazu takoder ¢e se izu€avati u ovom
predmetu. Suvremeni postupci pranja i
dezinfekcije pogona za proizvodnju slada i piva
odnosno zbrinjavanja i reciklacije nusproizvoda
(npr. CO2, proteinski talozi, sladne klice, pivski
trop) i otpadaka iz oba tehnoloSka procesa.
Tijekom prakti¢nog dijela nastave tj. vjeZbi
studenti ée provesti proces proizvodnje sladovine
s povecanim udjelom ekstrakta, te glavno i
naknadno vrenje te sladovine sa specijalno
selekcioniranim sojem kvasca. Studenti ¢e
analitiCki pratiti dinamiku odvijanja ovog postupka
proizvodnje specijalnog tipa piva s poveéanom
koncentracijom alkohola. Nadalje, studenti su
takoder obavezni izraditi seminarski rad koji ¢e
dati osvrt na trenutaCno stanje razvoja odredenog
segmenta tehnoloskog postupka proizvodnje
slada i piva.
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Da bi studenti mogli pristupiti zavrSnom usmenom ispitu trebaju uredno pohadati
Nacin provjere ishoda u¢enja predavanja i vjezbe odnosno izraditi seminarski rad vezan uz trenutacno stanje
razvoja odredenog segmenta proizvodnje slada i piva.
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