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Stjecanje znanja o karakteristikama, svojstvima i uporabi ambalaznih materijala i metoda za
Cilj predmeta pakiranja hrane. Posljedica interakcije hrane i ambalaze i zakonska regulativa materijala koji dolaze
u dodir s hranom.

1. Objasniti ulogu i funkcije ambalaze za pakiranje hrane.

2. Nabroijiti i objasniti termine osnovne podjele ambalaznog materijala.

3. Opisati svojstva najzastupljenijih ambalaznih materijala za pakiranje hrane.

4. Navesti prednosti i nedostatke pojedinih ambalaznih materijala za pakiranje hrane.
5. Objasniti principe najvaznijih metoda za pakiranje hrane.

6. Navesti vrste i karakteristike ambalaznog materijala za svaku od metoda koja se koristi za
pakiranje hrane.

Ishodi u&enja 7. Objasniti prednosti i nedostatke pojedinih metoda za pakiranje hrane.
8. Objasniti razliku izmedu aktivne i inteligentne ambalaze.
9. Objasniti pojmove permeacija, migracija, korozija.
10. Nabroijiti potencijalne migrante iz: metalne, staklene, polimerne i papirne ambalaze.
11. Razlikovati zakonske propise koji reguliraju ambalazu za pakiranje hrane.
12. Nabrojiti obavezne oznake koje se moraju naéi na upakiranom proizvodu.
13. Objasniti ulogu barkoda na pakovini.
14. Prezentirati odabranu temu.
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Definicije, klasifikacija i podjela ambalaze
(osnovna, s aspekta: otpada, rukovanja, vrste
materijala). Funkcije i zna€aj pakiranja. Materijali
u sustavu pakiranja hrane (drvo, staklo, metal,
papir, plastika, slozeni ambalazni materijali,
biorazgradijiva i jestiva ambalaza). Osnovni
principi proizvodnje ambalaznih materijala.
Ambalazni oblici: omoti, vrece i vredice, kutije,
sanduci, bacve, kante, boce, limenke, staklenke,
plastenke, tube, ¢asSe. Osnovni principi izrade
ambalaze iz razli¢itih materijala (injekcijsko
preSanje, puhanje, lijevanje, ekstruzija,
kalendiranje, istezanje folija, duboko izvladenje,
spajanje; izrada dvodijelnih i trodijelnih limenki;
izrada staklenki, plastenki). Cepovi i zatvaragi.
Fizikalno-kemijske i mehanicke karakteristike
ambalaznih materijala. Metode pakiranja hrane:
asepticko pakiranje, vakuumsko pakiranje,
pakiranje u kontroliranoj/modificiranoj atmosferi,
aktivna i inteligentna ambalaza, ambalaza za
mikrovalne peénice (susceptori). Strojevi za
pakiranje. Interakcija hrana-ambalaza (korozija,
migracija, permeacija). Rukovanje i trasport.
Vrste transporta. SkladiSta. Zakonska regulativa
(RH,EU) materijala koji dolaze u dodir s hranom.
AmbalaZa i okoli§ (ambalazni otpad i reciklaza).
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